
 

 

 

 

 

株式会社にんべん(東京都中央区、代表取締役社長：髙津克幸)は、4 月 2 日より、だし茶漬けの素「焼甘鯛」「貝柱」 

「鶏飯」3 品を全国で発売します。 

この商品は身がやわらかく上品な甘さの原材料に、かつお節だしを合わせた贅沢なだし茶漬けです。 

 

 “至福の一碗” だし茶漬けの素 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【商品特長】                【商品特長】                   【商品特長】 

 

 

 

 

だし茶漬けの素 

商 品 名 焼甘鯛 貝柱 鶏飯 

内 容 量 1 食分 

希望小売価格 500 円（本体価格） 

賞味期限 1 年 

発 売 日 2018 年 4 月 2 日 

販売地域 全国 

ＪＡＮコード4902381 208357 208364 208340 

 

報道関係者各位 

2018 年 2 月 2 日 

にんべん 新商品のご案内 

 “至福の一碗” だし茶漬けの素 

「焼甘鯛」、「貝柱」、「鶏飯」を 4 月 2 日（月）に新発売 

            〈本件に関するお問い合わせ〉 

    株式会社にんべん www.ninben.co.jp 

    経営企画部 遠藤治彦までお願い致します。 

    TEL：03-3241-0519 FAX：03-3241-0510 E-mail h-endo@ninben.co.jp 

 

焼甘鯛 鶏飯 貝柱 

甘鯛を丁寧に焼き上げ、本枯鰹節 

だしと合わせた「だし茶漬け」です。 

化学調味料、保存料不使用。 

上品な甘さの貝柱をふっくらと仕上げ

本枯鰹節だしと合わせた「だし茶漬け」

です。化学調味料、保存料不使用。 

鶏肉を丁寧に焼き上げ、鹿児島県の

郷土料理「鶏飯風」に仕上げました。 

化学調味料、保存料不使用。 


