
 

 

 

株式会社にんべん(東京都中央区、代表取締役社長 髙津克幸)は、だしが世界を旨くするシリーズより 

「まろみ味噌 鍋スープ」を 2019 年 9 月 1 日（日）より、全国で新発売いたします。 

 

■商品のセールスポイントと開発背景 

               

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商品規格 

商品名 だしが世界を旨くする まろみ味噌 鍋スープ 

希望小売価格 ３５０円(税抜価格) 

内 容 量 １２０ml(３０ｍｌ×４袋) 

賞味期限 1 年(未開封常温保管) 

JAN コード ４９０２３８１ ００８５０６ 

販売地域 全国 

発売日 ２０１９年９月１日～ 

報道関係者各位 

２０１９年６月２７日 

にんべんが得意なだしの技で最後の一滴まで美味しく！ 

「だしが世界を旨くする まろみ味噌 鍋スープ｣ 
２０１９年９月１日(日)より発売開始 

 

 

 

素材を活かす化学調味料無添加の小分けタイプ鍋用調味料 
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―成長を続ける小分けタイプの鍋つゆ市場― 

高まる消費者の健康志向や簡単に味がきまり一食完結する使い勝手の良さが評価され、増減はあるものの、鍋

つゆ市場は全国的にみても継続伸長をしています。さらにみていくと、小分けタイプの鍋つゆカテゴリーは過去 

５年間で約２倍に伸長。今後も小分けタイプの鍋つゆ市場は成長市場であることが予想されます。 

 

 

―求められる“無添加”に、だしのうま味を生かす― 

 

健康志向の高まりによって、食品添加物に対する消費者の見方も変わってきているといえます。その一方で、小分

けタイプの鍋つゆカテゴリーでは化学調味料無添加商品の割合は全体の２割程度にとどまっており、潜在需要は

高いと考えています。市場のニーズに応えるべく、国内製造の鰹節からひいただしを使用し化学調味料無添加で

おいしさを追求した鍋つゆの開発を進めました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

―使い勝手がよい万能調味料としての提案― 

鍋つゆ市場の活性化と同時に、万能調味料としての提案も進めています。 

使い勝手がよい個包装のためコンパクトで場所をとらず保管もしやすい。鍋としての用途だけでなく、アレンジす

れば様々な料理に活用が可能です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

小分けタイプの鍋つゆにおける 

化学調味料無添加商品の割合 



■鍋スープ アレンジレシピ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

≪本件に関するお問い合わせ≫ 

株式会社にんべん 経営企画部 広報宣伝グループ 町田・中村までお願い致します。 

【HP】 https://www.ninben.co.jp 【TEL】 ０３‐３２４１‐０５１９ 【FAX】 ０３‐３２４１‐０５１０ 

昨秋、リニューアル発売しました『だしが世界を旨くする鍋スープ』に新フレーバーが仲間入りしました。現在、小分けタイプ

の鍋つゆ市場では様々なフレーバーが発売されており、味噌味に関しては“濃厚”や“辛め”の味付けがほとんどです。そこ

で、にんべんとしては新規性を求め、辛さではなく“まろやかな味噌味”で開発をスタートさせました。最後の最後まで苦労し

たのが、ネーミングです。味を的確に表現し、さらにシズル感も感じるワードを洗い出しては、自社内の関係部署と検討しま

した。さらにパッケージ等のデザイン会社様にも商品の試食をお願いし、アイデアを頂きました。そうして決定したネーミング

が【まろみ味噌】です。にんべんのだしの技と味噌のおいしいバランスを楽しんで頂ければと思います。 


